MIXOLOGIA LA MARISKENA

Selva Roja (480 ml)
Ginebra, cereza, frambuesa, zarzamoras, fresa, sirope de frutos rojos, extracto de lima/limén, extracto de manzana

Aperol Spritz @som)

Refrescante combinacidn de vino espumoso. Aperol Spritz y agua gasificada

Toro Negro (ssom
Mezcal, jugo de limén real, salsas negras, sirope de jamaica, sal de jamaica, cerveza clara

Pina Colada (450 m
Copa de Clericot 207 my

Michelada Imperial
590 ml cerveza y clamato + 90 g mariscos (Camarén y Pulpo con Clamato y Pepino)

MIXOLOGIA SIN ALCOHOL

Soda de Frutos Rojos 00 mi
Cereza, frambuesa, zarzamoras, fresa, sirope de frutos rojos, extracto lima/limén y extracto de manzana

Mojito Fresakiwi (soom)
Fresa, kiwi, menta, jarabe natural, agua mineral y hielo

Piﬁada (500 ml)

LA MARISKENA

SEAFOOD & SPORTS
SINCE 2009

Michelada
Imperial

PROMOCIONES

EN FAMILIA CUMPLEANERO JUEVES DE
=con La I.Wafiskeﬁa- =DE LA SEAMAN,@- -Pdlgl’%v&EBsRPSES- La Mariskefia Plaza Mayor La Mariskefia Centro Max
¥ INGRESE SIN COSTO SU PASTEL Pulpo a las brasas: 257 217¢ 100 Blvd. Juan Alonso de Torres Blvd. Torres Landa Oriente 5306,

o - Le regalamos una botella de destilado *Seleccionados*
Ideal para 2 adultos y 2 nifios menores de 12 anos.

° : ° para consumo dentro del restaurante, adornamos su mesa Pulpo zarandeado: 257 217c/ 1005 H
2 tostadas de marisco a elegir, 2 tacos de camaroén, q 5 3 Y 5
2 platillos infantiles excepto arracheral 2 bolas de helado y si nos reserva presentando su identificacion oficial. Empanada de pulpo: 57755 Pte. 1443, Valle del Campestre San Isidro de Jerez

1jarrade agua fresca. Precio $829 Los servicios son aparte. Con un consumo minimo de $1,000 Tostada de pulpo: 169 160 Tel' 477 779 4121 Tel. 477 779 4"22

p -CERVEZAS Y < www.lamariskena.com 0 6
*SELECCIONADOS* o \y o':.'_.

Todos los dias de 6:00 pm a 7:00 pm

| . DESCUENTO i B )
Vino espumoso, Rosado,T.nooB.ammE Tu S u T 32-.5‘ DE REGALO

a partir de las 7 pm todos los dias A A o y E En la sexta visita.
s g 7 Yyt En Acuario de Ledn, Guanajuto Registrate!

2 personas, si son mds personas sigue - Vl o - presenta ndo su ticket de consumo
aplicando botella por cada 2 personas)

Consumembresiade TARJETA de 2

IMPORTANTE:

El consumo de carnes, pescados y mariscos, principalmente crudos, puede incrementar el riesgo de intoxicacion alimentaria y estd sujeto a los hdbitos alimenticios de quien
los ingiera. Su ingestion es decision del consumidor, por lo que no nos responsabilizamos por reacciones alérgicas a nuestra comida o a algtn ingrediente utilizado para su
preparacion. Por favor, dé aviso a su mesero o al gerente si usted o alguno de sus acompariantes tiene alguna alergia. Los precios incluyen el 16% de IV.A. Platillos sujetos a
disponibilidad. Los precios pueden cambiar sin previo aviso. Todos los gramajes expresados corresponden a la proteina del platillo.




Coctel chico 2 Camarones Zarandeados 2004 845
50 :
camaren : OstionesensuConcha 143 261 JPulpo a las Brasas C/1005 257
Coctel mediano 120 199 . )
camaron-pulpo-ostion Ostiones Rockefeller 207 379 Filete de Pescado al gusto (Mojo de Ajo, Ajillo, Diabla, Empanizado, Mantequilla)230 g 247
Coctel grandeicos 239 6 piezas 12 piezas Elija dos guarniciones: arroz blanco o ensalada o papas a la francesa
camaron-pulpo-ostion Almeja Chocolata o Mantequilla 140 i
P i ]
é%gg:'igﬁﬁﬂfsre%amdo con aceite de oliva, inglesa, (Por Tempqr,ada). . 1 pieza J Camar?nes al C(.)CO L5 327
Egh%g%gr)t{ski%a:%uestm mezcla con clamato, Preparacion: vinagreta - natural - mexicana Huachlnango Frito al gUStO (Mojo de Ajo, Ajillo, Diabla) c/100g 119
salsa de pescado, Valentina, Maggi y jugo de naranja ui Huachinango Zarandeado /1005 99
Shots: Camaron - Pulpo - Ostion 22, 39 Filete a La Mariskefia 2505 369
u? Camarén y Pulpo con Tostitos 75, 129 I;Iete dedPescaIdo -cIer; IPulpo y Camardn banado con salsa quemada; todo al gratin.
. ~ escado a la i1alla (Por Temporada)
BOtana. Marlskena 2508 . , , 375 A la parrilla con chiles y un toque ahumado
A elegir:Camaroén - Pulpo - Marlin - Salmoén - Atan
Preparacion: vinagreta - natural - al clamato - aguachile - en escabeche Camarones al gusto (Mojo de Ajo, Ajillo, Diabla, Empanizado, Mantequilla) 200 5 285
Aguachile Verde de Camarén 3004 369 Elija dos guarniciones: arroz blanco o ensalada o papas a la francesa
° ~ 1 ° °
J Torre Mariskena 240 397 uMolcajete Mar y Tierra 3004 . 495
Camardn, Pulpo y Callo de Hacha banados en una salsa especial de clamato con chile chiltepin Camarones y fajas de arrachera en salsa de La Casa, queso derretido y morrones
Aguachile Tropical de Mango 2004 357 Camarones Rockefeller 1404 239
Camardn en salsa fresca de mango con chile y limén que equilibra dulzor, acidez y un toque picante Gratinados con espinaca, mantequilla y tocino
;_I:ilrrq?ndayi:‘gs(cjaes g)‘ri):g(r)‘tc}; csft?i?acsl Iyadtlﬁggr natural 1 Sa!mén Rey 2204 . . 397
. ., . Banado en un adobo especial a la parrilla con ensalada y aguacate
Ceviche de Camaron con Mango, Jengibre y Habanero 1205 169 Salmén a las Fi Hierb
Callo de Hacha a la Carreta 1205 295 A? mo_w ab 2B ; TR h'.erb ok el e
Frescos en una cama de pepino, limén, sal, cebolla y chile chiltepin a parilla bafado en finas hierbas con verduras al vapor y arroz
7 y'é
JCamarones del Patron 2s05 - 535
. AN~ TOSTADAS ~~~— 4 Camarones U12 envueltos en tocino con queso y jaiba por dentro en
Trio 1208 . ) ' 195 cama de guacamole con arroz blanco, ensalada y frijoles de La Casa
Camaron, Callo de Hacha'y Pulpo combinados en una mezcla fresca con jitomate, pepino, .
aguacate y un toque citrico Cola de Langosta Estilo Puerto Nuevo c/100g 385
Marlin o Camarén o Pulpo o Salmén o Atan s, 189 Dorada en mantequilla, acompanada con arroz, frijoles y tortillas de harina
Preparacion: vinagreta - natural - al clamato - aguachile - en escabeche Sopa Mariskeia sso 445
Atuan con Aruagula s 97 Camaron, Callo de Almeja, Mejillones, Pulpo, Alimeja Chocolata, Filete Tilapia y Jaiba
Agtjachlle Rojo de Camaro.n con Esquites 120, 147 Fettuccine Alfredo o
Atup con Mayonesa de Chipotle s 97 Con Camarones 1005 379
Cev!che de Pescado:co; 169 Chicharrén de Pescado con guacamole 2005 255
Ceviche de Camaron 1404 179 . .
Camarén picado con jitomate, cebolla y pepino baiiado en una salsa especial al clamato Mejillones en salsa de vino blanco 200 239
Callo de Hacha con Salsa Machaizos 129

TACOS Y EMPANADAS

Arrachera 2504 357
Empanadas de: Marlin con Queso o Camaron o Pulpo o Quesoss 69 o Rib-Eye 3504 725
Taco de Camarén o 79 95 Cecina Estilo Yecapixtla 2204 ) . . 349
Taco Gobernador de Marlin « 79 95 Jugosa carne a la plancha acompanada de frijoles refritos, cebolla cambray, tortillas de maiz,
- President & guacamole y chiles toreados
aCo Fresidente sog 99
Taco de Camarén a la parrilla con frijoles y queso Pechuga de Pollo a la Plancha 2, . 229
) Preparaciones: Al Natural o Con aderezo a base de mostaza y miel
Flautas de Camaron iz 905 125 y o
Acompanadas con Ceviche de Pescado y salsa de La Casa . Elija una guarnicion:
. (Incluida en su orden de Cortes Americanos, Arracheray Pollo)
Taco Dorado de Papa con Aguachlle 35g 97 Ensalada mixta - Papa al horno - Arroz blanco - Papas a la francesa - Frijoles de La Casa
Taco de Jaiba 100, : i . 179 Guarnicion Extra
Jaiba entera de caparazon suave, frita en tempura crujiente, con tortilla de maiz, costra de queso, Papas a la francesa, papa al horno, 65
perejil, aguacate, salsa de molcajete y cebolla morada con habanero orden de aguacate o guacamole
Taco de Camarén con Chipotle 303 89 Ensalada Mixta, arroz blanco o frijoles de la casa 45

Tortilla de harina con Camarén al chipotle, queso manchego fundido, frijoles negros y aguacate I J = Favoritos



