


���3�£�!���&�'�����!�2�+�3�9�;�!���	�9	§�£�3�����<�'�8to Nu�'�=o
Dorada en mantequilla, acompañada con arroz, frijoles y���;�3�8�Å�¡las de harina

���3�6�!�����!r�-�9k�'�Óa
Camarón, Callo de Almeja, Mejillones, Pulpo, Almeja Chocolata, Filete Tilapia y Jaiba

385

445

247
379

C/100 g

ESPECIALIDADES DEL MARMARISCOS FRESCOS

TOSTADAS

Carne s

Elija una guarnición:

���<�!�8�2�-�$�-�Õ�2���	�?�;ra
orden de aguacate o guacamole

45

Pulpo a las Brasas 257C/100 g

C/100 g

C/100 g

Camarones Ro�$kefeller
Gra�Ånados con espinaca, mantequilla y tocino

239140 g

Camarones al C�3�$o 327150 g

�
�-�£�'�;�'���&�'��P�'�9�$�!�&�3���!�£���+�<�9�;o (Mojo de Ajo, Ajillo, Diabla, Empanizado, Mantequilla)
Elija dos guarniciones: arroz blanco o ensalada o papas a la francesa

Elija dos guarniciones: arroz blanco o ensalada o papas a la francesa

247230 g

�
�-�£�'�;�'���!��L�!�����!�8�-�9k�'�Óa
Filete de Pescado con Pulpo y Camarón bañado con salsa quemada; todo al gra�Çn.

250 g

Hua�$�,�-�2�!�2�+�3���
�8�-�;�3���!�£���+�<�9�;�3 119

Hua�$�,�-�2�!�2�+�3��� �!�8�!�2�&�'�!�&�3 99

(Por Temporada) 

���!�£m�Õ�2����ey
Bañado en un adobo especial a la parrilla con ensalada y aguacate 

397220 g

���!�£m�Õ�2���!���£�!�9���
�-�2�!�9��H�-�'�8�#�!s 397220 g

Camarones al gusto (Mojo de Ajo, Ajillo, Diabla, Empanizado, Mantequilla)

(Mojo de Ajo, Ajillo, Diabla)

285200 g

Pes�$ado a la Talla
A la parrilla con chiles y un toque ahumado

Camarones del Patr �Õn
4 Camarones U12 envueltos en tocino con queso y jaiba por dentro en
cama de guacamole con arroz blanco, ensalada y frijoles de La Casa

535250 g

680 g

Arra�$hera 357250 g

���-�#-Eye 725350 g

���'�$�-�2�!���	�9	§�£�3��Y�'�$�!�6�-�?tla 349

229

220 g

220 gPe�$huga de Pollo a la Plan�$ha

Fe�'�<�$�$�-�2�'�����£�(�8�'�&o

Jugosa carne a la plancha acompañada de frijoles refrit os, cebolla cambray, tor�Ållas de maíz,
guacamole y chiles toreados

Preparaciones: Al Natural o Con aderezo a base de mostaza y miel

Con Camarones100 g

357

195

149

200 g

100 g

120 g

120 g

120 g

90 g

189

147

160 g

97

97

179

90 g

160 g

160 g

295

129

120 g

120 g

C�,�-�$�,�!�8�8�Õ�2���&�'��Pes�$ado �$on gua�$amole 255200 g

239200 g���'�/�-�£�£�3�2�'�9 en salsa de �=�-�2�3���#�£�!�2�$o

397240 gTorre ���!�8�-�9k�'�Óa
Camarón, Pulpo y Callo de Hacha bañados en una salsa especial de clamato con chile chiltepín

495300 gMol�$ajete Mar y�����-�'�8ra
Camarones y fajas de arrachera en salsa de La Casa, queso derr�'�Å�&�3���@���1�3�8rones

Ce�=�-�$�,�'���&�'��C�!�1�!�8�Õ�2���$�3�2�����!�2go, Jeng�-�#re y Habanero 

300 gAgua�$�,�-�£�'��Verde de C�!�1�!�8�Õ�2 

3922 g���,�3�;�9�V��C�!�1�!�8�Õ�2��- Pulpo - Os	§�Õn
12975 gCamar�Õ�2 �@�����<�£�6�3���$�3�2��Tos	§tos 

Agua�$�,�-�£�'��Tr�3�6�-�$�!�£ de Mango
Camarón en salsa fresca de mango con chile y limón que equilibra dulzor, acidez y un toque picante 

Trío
Camarón, Callo de Hacha y Pulpo combinados en una mezcla fresca con jitomate, pepino,
aguacate y un toque cítrico

Láminas frescas con notas cítricas y dulzor natural

Frescos en una cama de pepino, limón, sal, cebolla y chile chiltepín

���-r�!�&�-to de ���;�Ú�2���@�����!�2�&�Ð�! 

Atún �$�3�2����ayonesa de C�,�-�6�3�;�£�' 

Atún �$�3�2��Arúgula 
Agua�$�,�-�£�'��Rojo de C�!�1�!�8�Õ�2 �$�3�2���	�9�7�<�-�;�'�9 

Callo de H�!�$�,�!���$�3�2�����!�£�9�!�����!�$�,�! 

Mar �£�-�2 o C�!�1�!�8�Õ�2���3�����<�£�6�3���3�����!�£�1�Õ�2���3�����;�Ún
Preparación: vinagreta · natural · al clamato · aguachile  · en escabeche 

Ce�=�-�$he de P�'�9�$�!�&o
Ce�=�-�$he de C�!�1�!�8�Õn
Camarón picado con jitomate, cebolla y pepino bañado en una salsa especial al clamato

TACOS Y EMPANADAS
65 gEmpanadas de: Mar �£�-�2���$�3�2�����<�'�9�3 o Camar�Õ�2���3�����<�£�6�3���3�����<�'�9o

7960 g T�!�$�3 de Cam�!�8�Õ�2 
79 95

95

60 g 

CON
QUESO

T�!�$�3 Gobernador �&�'�����!�8�£�-n
9960 gT�!�$�3 Pr�'�9�-�&�'�2�;e

125(2 piezas) 90 gFlautas �&�'�����!�1�!�8�Õn
Taco de Camarón a la parrilla con frijoles y queso

Acompañadas con Ceviche de Pescado y salsa de La Casa

Jaiba entera de caparazón suave, frita en tempura crujiente, con �;�3�8�Å�¡�¡a de maíz, costra de queso,
perejil, aguacate, salsa de molcajete y cebolla morada con habanero

Tor�Ålla de harina con Camarón al chipotle, queso manchego fundido, frijoles negros y aguacate

9735 gT�!�$�3 Dorado de P�!�6�!���$�3�2����g�<�!�$�,�-�£e
179100 gT�!�$�3 de ���!�-�#a

8930 gT�!�$�3 de Cam�!�8�Õ�2���$�3�2��C�,�-�6�3tle

Callo de Ha�$ha a la Carreta

���3�;�!�2�!�����!�8�-�9k�'�Óa 375
 A elegir:
Preparación:

250 g

Co�$tel chico
camarón

7950 g

Co�$tel  mediano
camarón-pulpo-os�Åón

199120 g

Co�$tel  grande
camarón-pulpo-os�Åón
Preparaciones:
Tradicional: Preparado con aceite de oliva, inglesa,
V�!�¡�'�2�Å�2�!���@��ketchup
�	�9�Å�¡�3�����!�8�-�9keña: Nuestra mezcla con clamato,
salsa de pescado, V�!�¡�'�2�Å�2�!�S�����!�+�+�-���@���/�<�+�3���&�'���2�!ranja

239160 g

���9	§�3�2�'�9���'�2���9�<��C�3�2�$�,a
12  piezas

���9	§�3�2�'�9��Ro�$kefeller 379
12 piezas

143
6 piezas

6 piezas

Almeja Cho�$olata o Mant �'�7�<�-�£�£a
(Por Temporada)
Preparación: vinagreta · natural · mexicana

1 pieza

Cam�!�8�3�2�'�9��� �!randeados 355200 g

= Favori tos


